KURSAAL

CANNSTATT

YGREY GOOSE #GRILLGUT AWEINVERKOSTUNG # VIP AREA AESSEN & TRINKE Magunon Ganacha 0201 750
#SOVIEL IHR MOGT #MERCEDES SHUTTLE ZUR AFTER PARTY IM NESENBACH Casa Royo, Spanien 07t 2550
#BEGRUSSUNGSCOCKTAIL IM NESENBACH #WIR HELFEN DER OLGAKRIPPE
Ticketpreis EUR 79,00 — jetzt auch online buchbar
Hackbraten 14,50
mit Trollingersauce, Fingermohren und Kartoffelpiiree - a1)c)g)2)1)
Grapefruit Sour mit Ahornsirup, frische Grapefruit und Fever Tree Ginger Ale Glas 7,90 Rinderfilet 27,50
oder doch lieber als Cocktail... mit Krautersaitlingen, Rotweinsauce und Barlauchrahmkartoffeln —at)i)g)1)2)

Schwabenteller 11,80

Grapefruit Sour Grey Goose mit Ahornsirup, frische Grapefruit und Ginger-Ale  Glas 10,00 o
mit einer geschmelzten Maultasche, Kraut- Schupfnudeln und Kartoffelsalat - a1)i)g)1)2)

Kasslerriicken 14,50
. . I . an Rotweinsauce und Kraut-Schupfnudeln - a5)c)1)2)11)
Rinderkraftbriihe mit Flidle oder Maultaschenstreifen 6,00 . . N
mit Schnittlauch - a")c)g) Schwabischer Zwiebelrostbraten von der Farse 23,50
mit Trollingersauce und Rdstkartoffeln - a)i)1)2)
Tomatensuppe 6,50
mit Sahnehaube & Croutons - at)g) Maultaschen geschmelzt , 11,50
mit Kartoffel und Blattsalat, Zwiebelschmelze und Trollingersauce - a")g)i)1)2)
Tagessuppe o
Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach der heutigen Tagessuppe! - a-n) Schweinefilet im Speckmantel , i 20,50
an Cognacrahmsauce mit Steinchampignons und Spétzle - a')as)c)1)2)4)11)
Wiener Schnitzel 22,50
klassisch in Butter ausgebacken, Preiselbeeren,
,Unsere 6 Kursaal-Leckereien® ( Ideal zum Teilen ) 17,50 Zitrone, Kartoffel- und Gurkensalat in Sahnesauce - at\c)g)i)j)2)
Lassen Sie sich Uberraschen. Sechs kleine Vorspeisen. Beef Bourguignon (franzésisches Gulasch ) 19,50
Immer frisch. Immer anders -a-n) mit Schalotten, Speck, Champignons und Butternudeln - a1)i)4)11)
New York Club Sandwich 10,00 Unsere Gamba Pfanne ( 8 Stiick ) 23,90
mit Hahnchenbrustfilet, Bacon, Ei, Tomaten und Salat — a1)c)j)g)4)5) pikant gewiirzt mit Chili und Knoblauch, knackigem Gemuise
Erbsenrisotto 10,50 und warmes Baguettebrot - a")b)g)i)2)
mit Friihlingslauch-Tomatengemiise, Parmesanchip und Krautersaitlinge — g)2) Zanderfilet 20,50
Gambas ( 5 Stiick ) 16,50 an SlRkartoffelptiree und leichtem Chili-Blattspinat - d)g)i)
pikant gewtrzt mit Chili und Knoblauch, knackiges Gemiise Lachsschnitte 20,50
dazu warmes Baguette — a')b)g)i)2) mit Barlauchrahmnudeln und Frihlingslauch-Tomatengemuse- at)d)g)ih1)
Tagesgericht
Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach dem Tagesgericht! - a-n)
Kursaal Salat Hahnchen 12,50
bunte Blattsalate mit leckerem Hausdressing, gegrillten
Hahnchenbruststreifen, frischem Obst und Cocktail-Dip - g)j)2)c) Cheese Burger 14,90
Kursaal Salat Riesengarnele 14,50 mit Burger Patty vom Rind, Cheddark&se, Tomate, roten Zwiebeln, Essiggurke,
bunte Blattsalate mit leckerem Sesamdressing, drei gegrillten iamscr;emBSenf und Ketchup, dazu Pommes Frites - ag))o) 740
Riesengarnelen und Teriyakisauce - g)f)j)b)k vocado burger :
I g v B yarisad 9 mit Burger Patty vom Rind, Avocado, Tomate, roten Zwiebeln, Eisbergsalat,
Kursaal Salat Gemuseﬂ . o y . 11,50 Ketchup und Pommes Frites - a?)g)))9)
bunte Blattsalate mit Krauterdressing, Grissini und Antipastigemuise — g)j) BBQ Burger 14.90
Kursaal Salat Lachs 13,50 mit Burger Patty, Bacon, BBQ Sauce, Tomate, roten Zwiebeln, Eisbergsalat,
bunte Blattsalate mit Hausdressing, gegrillten Lachswirfeln und Senfsauce - a1)1)g)j) Essiggurke und Pommes Frites — a')2)4)j9)11)
GroRer Salatteller 9,50
mit Kartoffel-, Gurken-, Blattsalat und Coleslaw-g)j)
Beilagensalat -g))) 4,00
Tagesvorspeise Super Bowl ( Vegan ) 13,00
Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach der heutigen Tagesvorspeise! - a-n) S Sl 7N hd SloRsating§
Pasta 12,50
mit Barlauchsauce, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und Parmesan - a1)g)h1)
Késespatzle 11,50
mit Schnittlauch, Zwiebelschmelze und einem Beilagensalat - a')as)c)g)j)
Besuchen Sie unsere neue Pop Up Trattoria im Kursaal
Mango Panna Cotta 7,00
° mit Johannisbeerragout und Minze - g)2)
HeiRe Kirschen 6,50
r , a zwei Kugeln Vanilleeis, Schlagrahm und Minze - g)2)
Crunchielicious Apfel ( Gewinner “Better Desserts” 2016/2017 ) — at)c)g)2) 7,50

POP UP TRATTORIA IM KURSAAL

Zusatzstoffe :1 Farbstoff ,2 Alkohol, 3 Konservierungsmittel, 4 Nitritpokelsalz, 5 Antioxidationsmittel, 6 StiBungsmittel, 7 Phenylalaninquelle, 8 geschwefelt, 9 Konservierungsstoffe, 10 Geschmacksverstérker, 11 Phosphat, Allergene:a glutenhaltiges Getreide,a1
Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut, b Krebstiere, ¢ Eier, d Fische, e Erdniisse, f Sojabohnen, g Milchprodukte, h Schalenfriichte, h1 Mandeln, h2 Haselniisse, h3 Walnisse, h4 Cashewniisse, h5 Pecanniisse, h6 Paraniisse, h7
Pistazien, h8 Macadamianiisse, h9 Queenslandnusse, i Sellerie, j Senf, k Sesamsamen, | Sulfite, m Lupinen Weichtiere



